@EccocomelAstra,'Agenziaper
lasperimentazionetecnologicae
laricercaagroalimentarediForli,
hadescrittoilminiSanMarzano di
Fondi:profiloolfattivodi
medio-altaintensita, connote
prevalentitipiche dipomodoro;

- gustodimedio-altadolcezzae
bassaacidita;aromaerbaceo
medio-bassoearomadi
pomodoro medio-alto. Invect
sempre secondotale Agenzia,la
suapolparisultamolto

consistente ecroccante eanche
dimedio-altasuccosita,carnosa
nonpastosa,ealtagliolabacca
liberaabbastanzasucco.Mentrela
bucciaée dimedio-altaconsistenza
allamasticazione elapolpatende
arimanere attaccataallabuccia.E’
unpomodoroconunlivellobasso
diproduttivita. Sonoventiduei
coltivatoridiFondi, trentottoilotti
coltivaticoncentottantadue mila
piantee quattromilaetrecentoi
quintalimediamente prodottiogni

annoprodotti. Diquesteventidue
aziende unaesiciliana:operain
provinciadiRagusa, e garantisceil
prodotto (15%deltotale) da
dicembread aprile, nelperiodoin
cuiilraccoltoaFondiefermo.li
55% deipomodoriraccoltiviene
vendutonelLazioeilrestante 45%
inLombardia, Campania, Veneto,

- EmiliaRomagna, UmbriaeLiguria.

Sitrovanoneimercatidellagrande
distribuzione,inparticolarein
quellidel Conad. E sitrovano

Caratteristiche organolettiche, coltivazione e mercato

anche confezionati invascheita,
accompagnatidaunadelle
ventunoricetteelaborateda

~ altrettantichef dellaprovincia.

Ricette davverouniche.E un
pomodorodalladuplice attitudine:
puodessere consumatosiaverde
siarosso. E poipuoessereanche
conservato, conrisultati

- eccezionali. Ancheinfattiquando
- éacerbo, adifferenzadituttigli
altripomodoriche sonoaciduli, &

dolcissimo.






