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I vini eccellent’

dell’Agro pontino

Il primato Gli esperti della guida di Luigi Veronelli .
hanno assegnato le tre stelle a 16 etichette della provincia

. PROTAGONISTI.

=== Nove rossi e sette bianchi. A
sedici etichette della provincia di
Latinagli esperti dellaguida «I vi-
ni di Veronelli» hanno assegnato
le «tre stelle», il massimo punteg-
gio.Inpratica, sitrattadibottiglie
che hanno raggiunto I’eccellenza.

Ben cinque sono prodotte dall’A-

zienda agricola Casale del Giglio
de Le Ferriere: ’Antinoo Lazio
bianco (Chardonnay e Viognier),
I’Antium Bellone Lazio, I’Aphro-

disium Lazio passito (Petit Man-
seng, Greco, Fiano e Viognier), il
Madreselva Lazio rosso (Caber-

net Sauvignon, Merlot e Petit Ver-
dot) e il Mater Matuta Lazio Ros-
so (Syriah e Petit Verdot), que-
st’ultimo é il principe dei vini ros-
si della Casale del Giglio. Le uve
con cui viene prodotto vengono
raccolte perfettamente mature e
sono vinificate separatamente e
separatamente i loro vini vengo-
no fattiinvecchiare per 22-24. me-
si in barrique. Una volta imbotti-
gliato, il Mater Matuta riposa per
altri 10-12 mesi prima di essere
. commercializzato. Prende il no-
me dalla divinita italica, la dea
dell’aurora protettrice della vita
nascente e della fertilita. Dea cui
fu dedicato il famoso tempio del-
Pantica cittd «Satricum» de Le
Ferriere. Di colore rosso rubino
densoecupo,éunvinodiraraele-
ganza e di grande spessore. La
cantina consiglia di assaggiarlo
-abbinato alla provola di bufala,
un prodotto che la stessa azienda

- fa affinare per 4-5 mesi nelle vi-

nacce fresche di Syrah. Ma si spo-
sabene, oltre che con grandi arro-
sti e primi conditi con sughi di
carne.

 Quattro invece sono i vini del-
I’Azienda agricola Sant’Andrea di
BorgoVodice:1'Incontroal Circeo
Rosso (Merlot e Sangiovese), #
Capitolium Moscato di Terracina
passito, il Sogno Lazio Rosso
(Merlot e Cesanese) e 'Hum Mo-

scatodi Terracina secco. L'Hum &

I'ultima etichetta nata in casa
Pandolfo. Si tratta di «un vino per
chi ama il moscato nella sua veste
piu originale e unica, quella sec-

ca». Predilige in particolare gli
abbinamenti con tutti i frutti di
mare e con i piatti preparati con
Tutilizzo degli stessi, cucinati in
bianco. Manon disdegnail bacca-
13, sempre in bianco, la mozzarel-

' la di bufala (é uno dei pochi vini
. con cuisisposa) eiformaggierbo-

rinati. Anche quattro vini dell’A-
zienda agricola di Marco Carpi-
neti di Cori hanno conquistato il
massimo punteggio. Eccoli: 'A-
polide Nero Buono Lazio, il Capo-
lemole Lazio Rosso (Nero Buono,
Montepulciano e Cesanese), il Di-
thyrambus Lazio Rosso (Monte-
pulciano e Nero Buono) e I1 Moro

Lazio Bianco (Grecomoro e Greco.
giallo). Quest’ultimo & uno dei vi-
ni di punta di Carpineti. Una par-
te del suo mosto fermenta in botti
dirovere. Dal colore giallo paglie-
rino con riflessi verdognoli, colpi-
scono le sue note di fieno tagliato
a falce. Infine, gli ultimi tre vini
che hanno conquistato I’eccellen-
za sono il Perseide Lazio Rosso .
(Tannat e Petit Verdot) delle Can-
tine Lupodi Campoverde, il Fieno
di Ponza Rosso Lazio (Piedirosso -
e Aglianico) delle Antiche Canti-
ne Migliaccio e il Colle Amato Ne-
ro Buono Lazio della Tenuta Pie-
traPintadiCori.e :



