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L'evento All'interno del concorso degli extravergini della, prov1nc1a
la rassegna nservata al prodotti 011V1c011 ed enogastronomlcl locali
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= Un evento nell’evento. Ad

aprire il dodicesimo concorso-
«L’Olio delle Colline - Paesaggi
dell’extravergine e buona prati-

ca agncola dei Lepini, Ausoni e
- Aurunci», in programma il 4 e il
5 febbraio presso il Consorzio
per lo sviluppo industriale Ro-
ma-Latina (via Carrara, 12 /A,
localita Tor Tre Ponti, Latina
Scalo), sara la prima edlzlone
- del «Salone dell’OliOlive e dei
Sapori della provincia di Lati-
na». Ecco perché lo stesso con-
€orso si svolgera in due giorni
anziché in uno, come & sempre
-accaduto in passato. Oltre alle
aziende olivicole dell’Agro Pon-
tino, I’evento ospitera anche di-
versi produttori agroalimentari
locali. «Si tratta - hanno affer-
mato i promotori - di una novita
“assoluta nel panorama della
manifestazioni enogastronomi-
che provinciali. Una rassegna
che vedra protagonisti in parti-

colare i consumatori, che po-

" tranno cosi conoscere gli olivi-
coltori pontini e gli altri addetti

alla filiera olivicola del territo-

rio. Qualificati esperti del setto-
re e assaggiatori professionisti
insegneranno loro come ricono-
scere un prodotto di qualita at-
traverso degustazioni guidate».
Anche il «Salone dell’OliOlive e
dei Saporl della provincia di La-

tina», cosi come lo stesso con-

corso «L’Olio delle Colline» in
cui verranno premiati i migliori

oli provinciali, € organizzato dal

Capol (Centro assaggiatori pro-

duzioniolivicole di Latina) e ’A-
spol (Associazione provinciale

- produttori olivicoli di Latina),

con il patrocinio dell’ Arsial
(Aziendaregionale per lo svilup--
po e l'innovazione dell’agricol-
tura del Lazio), del’Ammini-
strazione provinciale e della Ca-

mera di commercio. Nell’lambi-

to poi dello stesso concorso si

svolgera la seconda edizione del

premio «L’Oliva Itrana» riser-
vato agli olivicoltori, trasforma-

tori e confezionatori della pro-

vincia di Latina. Due le catego-

rie previste: ' oliva di Gaeta dop e

ollvablancaltrana. Daricordare
che la prima ha ottenuto la Dop

~ (Le olive di Gaeta hanno ottenu-

tola Dop (Denominazione d’ori-
gine protetta) il 15 dicembre
scorso. Grazie alle azioni pro-
mosse degli stessi Capol e Aspol,

ma anche al lavoro degli stessi

produttori olivicoli, che le olive

pontine, cosi come gli oli, hanno

raggiunto I'eccellenza. Se le oli-
ve bianche o cangianti hanno
sapore acetico-vinoso, quelle le
nere lo hanno piu vinoso, con
una spiccata nota amarognola.

- Queste invece sono le caratteri- :

-stiche degli 61i ottenuti dalla

molitura di olive della cultivar
«itrana», varieta tipica della
provinciadi Latina: fruttato me-
dio-intenso, tipico sentore di
pomodoro verde e equilibrio al

-gusto tra Pamaro e il piccante.
«B soprattutto in annate di rac-

colta ‘magre’ come quella appe-
na finita - ha affermato Luigi
Centauri, presidente del Capol -

che & necessa.no promuovere

maggiormente la cultura dei
prodotti di qualita, in modo tale

- che il consumatore possa rico-

noscere un olio eccellente e il
suogiusto prezzo».e






