Il latte conquista il <Made in Raly»
Tra 80 giorni scatta I'obbligo di indicare I'origine dei prodotti lattiero-caseari
La battaglia della Coldiretti: |I prossimo oblettlvo e I'etichetta sulla pasta

Damiana Verucci

Bl Mucche, pecore e capre po-
tranno traqualche giornomet-
tere la firma del made in Italy
sulla produzione di latte, bur-
ro, formaggi e yogurt. Storico
vialibera all’'indicazione diori-

gine obbligatoria perillatteei -

prodotti lattiero-caseari che
rende davverodifficilel'ingan-
no del falso Made in Italy.
Una battaglia della
Coldirettiche segnail traguar-
do della guerra del latte scate-

Materia prima
Tre cartoni
di latte a lunga

conservazione

su quattro
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sono stranieri

Sllgll scal‘l‘all

Il provvedimento riguardera
anche burro, formaggi e yogurt

nata lo scorso anno contro le
speculazioni insostenibili sui
prezziallastallae controle mi-
stificazioni commerciali ai
danni di produttori e consu-
matori. II provvedimento &
scritto nero su bianco ed e sta-
to pubblicato nella Gazzetta
Ufficiale del 19 gennaio 2017.
Entrerainvigoretra80giornie
nel frattempo sara possibile,
per non piu pero di sei mesi,
smaltire le scorte delle confe-
zioni con il sistema di etichet-
tatura precedente.

Dicertounattoditrasparen-

zanei confronti dei consuma-
tori che sapranno esattamen-
te da dove provengono i pro-
dotti derivati del latte e cosa
stanno acquistando nell’eter-
nalottaalfalso che ormai, pur-
troppo, riguarda sempre piu
prodotti alimentari italiani.
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Addirittura, denuncia la

" Coldiretti, tre cartoni dilatte a

lunga conservazione su quat-
tro venduti in Italia sono stra-
nieri, conlametadelle mozza-
relle fatte con latte o ancor peg-
gio cagliate @ provenienti
dall’estero senza che questo
sia stato finora mai riportato
sull’etichetta. Acqua passata.
Dall’entratain vigore del nuo-
vo provvedimento non solo
dovra essere noto a chi acqui-
stal’indicazione di origine del
latte o del latte usato come in-
grediente nei prodotti lattie-
ro-caseari oltre al paese di
mungitura e di quello dove e
avvenuta la trasformazione,
ma anche se il latte usato co-
me ingrediente nei prodotti
lattiero-caseari e stato munto
e trasformatonello stesso pae-
se. Questo varra non solo per
lemucche, maanche perle pe-

pidiformaggitradizionali tute-
lati perché realizzati secondo
regole tramandate da genera-

Dovra essere spemflcato il Paese
di mungitura e trasformazione

In laboratorio La trasformazione

Pubblicazione

| a norma sulla Gazzetta Ufficiale

dello scorso 19 gennaio

core e le capre e tuttii prodotti
derivati.

La dove c’e scritto Made in
Italy, certo gli standard disicu-
rezzae diqualitasono garanti-
ti. Sempre la Coldiretti ricor-
da, infatti, cheil sistema di con-
trolli realizzato dalla rete dei

_ veterinari italiani e tra i piu

complessi e completi. Come
se non bastasse «l’obbligo di
indicare!’origine in etichetta -
continua Coldiretti - salva
I'identita di ben 487 diversi ti-

Derivati Mozzarelle

zioni.L’obbligodiindicazione
e una battaglia storica della
Coldiretti». Basta a far cantare
vittoria completa? Niente af-
fatto. L’etichetta resta anoni-
mapercircal/3dellaspesade-
gliitaliani, dai salumiaisucchi

-difrutta, dalla pastaal concen-

trato di pomodoro fino ai su-
ghi pronti e alla carne di coni-
glio. Tanto per dirne una, due
prosciutti su tre venduti come
italiani sono fatti con maialial-
levati. Anche se molti passi
avanti si sono fatti in tema di
etichettatura e di trasparenza
dicio che mangiamo. In Unio-
ne Europea il percorso di tra-
sparenza e iniziato dalla carne
bovina con I’emergenza muc-
capazzachec’estatanel 2002,

mentre dal 2003 & obbligato-
rio indicare varieta, qualita e
provenienza nell’ortofrutta
fresca. Dal primo gennaio
2004, invece, esiste il codice di
identificazione per le uova e a
partire dal primo agosto 2004,
la dicitura del paese di origine
del miele. Prossimo passo, fa
sapere Coldiretti, el’entrata in
vigore dell’obbligo di indicare
I'origine del grano impiegato
nella pasta. Perché ’acquisto

sia sempre piu consapevole.
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