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Investire sui marchi dell'olio
Hausmann traccia la rotta

J

iL CONVEGNO

== «Tutto il mercato dell’olio ha
bisogno di essere un po' riposi-
zionato eimarchi sono uno stru-
mento importante non solo per
qualificare il prodotto ma anche
perdifenderlo dalla concorrenza
soprattuttointernazionale».

E’ quanto dichiarato Carlo
Hausmann, assessore all’Agri-
coltura della Regione Lazio, in-
tervenuto alla cerimonia di pre-
miazione del XXIII Concorso re-
gionale per i migliori oli extra-
vergine di oliva 'Capolavori del
gusto', che si € svolta a Roma, al
Tempio di Adriano. «Il mercato
di Roma, quello regionale e na-
zionale, ma anche quello inter-
nazionale, hanno un grande bi-
sogno di origine geografica. Su
questo il Lazio fino ad oggi é sta-
toun po’inritardo. Attualmente,
il set degli strumenti é costituito

essenzialmente da quattro deno- -

minazioni di origine che copro-
no solo una parte di tutto il terri-
torio regionale. Per questo, il di-
segno di qualificare tutto il terri-
torio regionale con una indica-
zione geografica protetta mira a
elevare il posizionamento del
prodotto sui mercati. Le Igp e le
Dop - ha aggiunto Hausmann -
non sono due strumenti concor-
renti tra loro. In realta, proprio
la possibilita per un produttore
di poter scegliere ogni anno se
avvalersi dell'Igp o della Dop da-
ra una possibilitd in pini nella po-
- litica commerciale sia delle im-

prese ma anche della stessa re-

gione, perché il nostro olioha dei
requisiti di qualita straordinari
ma abbiamo bisogno di accom-
pagnarlo soprattutto nei merca-
ti internazionali con strumenti
piu efficaci». I lavori sono stati
introdotti e moderati da Pietro
Abate, segretario generale di
Unioncamere Lazio, che ha sot-
tolineato 'importanza registra-
tadal Concorsoregionalein que-
sti ultimi anni come alto mo-

- mento di valorizzazione delle -

produzioni olivicole laziali. Stra-

tegico il ruolo del concorso, in

particolare, in un’annata come
quella attuale in cui gli esperti
segnalano una ripresa quantita-
tiva e qualitativadopoil calo pro-
duttivo dell’anno passato. «Gli
80.000 ettari coltivati a olive e le
quattro Dop dai diversi territori
sono elementi - ha detto Vincen-
zo Zottola, presidente di Union-
camere Lazio nel suo intervento
di apertura - che danno un’idea
immediata della rilevanza degli
oli extravergine all’interno delle
nostre eccellenze agro-alimenta-
ri». Sono intervenuti anche Vin-
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cenzo Regnini, vicepresidente di
Unioncamere Lazio con delega
alle politiche agricole, e rappre-
sentanti delle associazioni di ca-
tegoria di settore (Cia, Coldiretti,
Confagricoltura). Il crescente
successodellaselezione é confer-
mato dai numeri: quest’anno il
concorso regionale perimigliori
oli extravergine d’oliva ha fatto
registrarela partecipazione di75
aziende per un totale di 88 eti-
chette, con una prevalenza di Vi-
terbo con 22 prodotti in concor-
S0, seguita da Latina con 22 par-
tecipanti, 18 da Rieti, 14 dalRoma
e9 da Frosinone. Tra queste, ben
41 aziende hanno manifestato
interesse a partecipare al con-
corso nazionale "Ercole Olivario'
con 47 oli. Olire alla categoria
extravergine di oliva, dunque, in
concorso le 4 denominazioni re-
gionali: Sabina Dop, Canino
Dop, Tuscia Dop e Colline Ponti-
ne Dop. I premi sono stati attri-
buiti ai primi due classificati per
ognuna delle categorie in con-
corso (Dop ed extravergine) che
si articolano, sulla base del frut-
tato, in leggero, medio e intenso.
Come migliori extravergine
‘fruttato intenso' sono stati pre-
miati le aziende agricole Ameri-
co Quattrociocchie Alfredo Ce-
trone, “fruttato medio” 'azienda
agricola biologica Orsini e Oscar
Soc. Coop. Agricola, “fruttato
leggero” il Centro Produzione
Olio F.lli De Gregoris Srl e 'a-
zienda agricola Antonelli Quin-
zio. Sono stati inoltre attribuiti i
premial miglior oliobiologico, al
miglior olio monovarietale, al
miglior olio ad alto tenore di po-
lifenoli e tocoferoli, oltre al “Pre-
mio Tonino Zelinotti” per la mi-
gliore confezione, “Premio Gran-
di Mercati” e “Premio della Criti-

‘ca”. I vincitori sono stai selezio-
. nati attraverso specifiche sessio-

ni di assaggio da una commissio-
neesaminatrice composta da de-
gustatori professionisti
individuati, tra I’altro, in base al-
T’anzianiti diiscrizionenell’Albo
ufficiale degli assaggiatori e al-
I'esperienza specifica di sedute
di assaggio deglioliregionali.e




