Grappa Oppldum, |
la migliore del Lazio

La gulda Quella della cantina Sant Andrea alivello regionale
[ l unica ad essere stata segnalata dagh espertidi <<B1benda 2016»

1L RICONOSCIMENTD

=sm Per un soffio non ha ottenu-
to 1 «cinque grappoli», il massi-
mo punteggio. Cio nonostante
quella della grappa Oppidum
Moscato di Terracina dell’A-
zienda agricola Sant’Andrea di

Borgo Vodice € una straordina-

ria perfomance: é I'unica in tut-
to il Lazio a essere stata segna-
lata dalla guida
2016» della Fondazione italia-
na sommelier. E’ 1a prima volta
che una grappa dell’Agro Ponti-
no raggiunge un traguardo cosi
alto. Ecco come gli esperti di ta-
le guida T’hanno descritta:
«Brillante e incolore. Varietale
al naso nelle sensazioni di ti-
glio, acacia, agrumi, mele, pere
e nuance balsamiche. Calore».
E’una grappa ottenuta dalla la-
vorazione delle vinacce di uve
Moscato di Terracina, cui han-
no ottenuto la Doc (Denomina-
zione d’origine controllata) nel
2008. Una grappa che, grazie
alla naturalezza di queste uve,
sviluppa note di miele e spezie
in un aroma delicato e molto
gradevole. Se da cinque genera-
zioni la famiglia Pandolfo ope-
ranel settore dell’enologia (pri-
ma in Sicilia, poi in Tunisia e
ora in Agro Pontino, tra Terra-
cinaeil Circeo), solta.nto dauna
generazione produce grappe.

«Quella della famiglia Pandol-
fo - hanno scrittoiredattori del-
laguida- éunastoria tumultuo-
sa che vede successi e fughe, in

«Bibenda -

realta una dalla Tunisia di Ha-
bib Bourghiba, il presidente
che sequestro tutti gli averi de-
gli occidentali costringendoli a
tornare nei paesi di origine. E
una storia di vini che diventera,
alla fine degli anni Novanta, la
storia del Moscato di Terracina,

antica varietd originaria della

grande famlgha degli anatheli-
con moschaton ma diffusa solo
nel Lazio. Gabriele Pandolfo
non si limita a riscoprire 'uva

.ma la declina in molteplici

espressioni enoiche, dallo spu-
mante al passito, passando per
vini secchi e dolci. Il vino piace
e s'innesca una vera e propria
moda, cosi nei ristoranti di Ro-
ma e del litorale laziale, i Ge-
wilrztraminer altoatesml ven-
gono sempre pitl spesso “sosti-
tuiti” o integrati proprio dal
Moscato di Terracina della can-
tina Sant’Andrea». La grappa
Oppidum la distilla Bonollo,

nello stabilimento di Formi-
gne, con sistema discontinuo e
alambicchi a bagnomaria. A
detta degli esperti della Fonda-
zione italiana sommelier, la
tecnica «e perfetta perché met--
teinluce tuttele caratteristiche
aromatiche dell’'uva, quel suo

_ carattere marino, mediterra-

neo, a tratti sui generis nel
mondo dei Moscato per quel
cenno vegetale e balsamico che
si ritrova nel calice. Insomma -
hanno concluso - un’ulteriore
prova della duttilita di questa
piccola grande uva del basso
Lazio». e




