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hiarezza nell’indi-
cazione di sostanze

o prodotti che pro-
vocano allergie. Gli
esercenti della somministra-
zione di alimenti e bevande
dovranno indicare le sostanze
o i prodotti allergenici su un
menu o un registro o su un ap-
posito cartello o altro sistema
equivalente, da tenere bene
in vista. In alternativa al re-
gistro o al menu, potra essere
apposto un cartello che avvi-
si la clientela della possibile
presenza degli allergenici e
rimandera al personale cui
chiedere le necessarie infor-
mazioni. Le notizie sugli aller-
genici dovranno risultare da
una documentazione scritta e
facilmente reperibile sia per
Pautorita competente sia per
‘il consumatore finale. Queste
alcune delle novita contenute
in una bozza di dpcm (Mise e
ministero delle salute) sulla
etichettatura, presentazione e
pubblicita dei prodotti alimen-
tari nei limiti consentiti dal
capo VI del regolamento Ue n.
1169/2011. Tl nuovo testo mo-
difica il digs 27 gennaio 1992 n.
109, in materia di etichettatu-

ra dei prodotti alimentari.

Indicazione specifica
nell’elenco degli ingredien-
ti. Un ingrediente richiamato
nella denominazione dell’ali-
mento o nell’etichettatura in
generale di un prodotto finito
potra figurare con il solo nome
generico, purché nell’elenco in-
gredienti esso compaia con la
sua denominazione specifica.
La commercializzazione di un
prodotto alimentare avver-
ra solo se accompagnato da
un’indicazione che consentira
di identificarne lotto o partita
alla quale appartiene. Per lotto
o partita si intende un insie-
me di unita di vendita di un
prodotto alimentare, prodot-
te, fabbricate o confezionate
in circostanze praticamente
identiche.

Nell’elenco ingredienti non

sara necessario indicare il lotto -

o la partita dei prodotti agri-
coli che, all'uscita dall’azienda
agricola, saranno venduti o
consegnati ai centri di deposi-
to, di preparazione o di confe-
zionamento o quando saranno
raccolti per essere immediata-

mente integrati in un sistema

operativo di preparazione o
trasformazione.

Inoltre non sara necessario
indicare il lotto quando gli ali-
menti saranno offerti non pre-
confezionati in quanto offerti
in vendita al consumatore fina-
le o alle collettivita senza con-
fezione, preincartati sui luo-
ghi di vendita su richiesta del

‘consumatore o generalmente
venduti previo frazionamento,
anche se originariamente pre-
confezionati, preincartati sui

Allergenici
e menl
nei ristoranti

Lotto o partita

L’mdlcazwne delle sostanze o prodottn che provocano aller-
gie o intolleranze dovra essere fornita prima che I'alimento

cartello che avvisi della possibile presenza degli allergenici
e rimandera al personale cui chiedere le necessarie infor-
mazioni che dovranno risultare da una documentazione
scritta e facilmente reperibile sia per | autorlté competente
sia per il consumatore fi nale

solo se accompagnato da un’indicazione che consentira di
identificarne lotto o partita alla quale appartiene

venga servito dal ristoratore al consumatore finale e dovra
essere apposta su menu o registro o apposito cartello
o altro sistema equivalente, da tenere bene in vista. In |
alternativa al registro o al menu, potra essere apposto un

La commercializzazione di un prodotto alimentare avverra |

' Termine minimo
 di conservazione

| Prodotti
. preconfezmnatl

| unicamente in zuccheri e/o edulcoranti, aromi e coloranti
_quali caramelle e pastigliaggi ‘

Quandoi prodottu alimentari saranno preconfezuonatl indi-
cazione del lotto o della partita, e all’occorrenza la lettera
«L», figurano sulla confezione o su un'etichetta che a esso
si accompagna

Elenco
 ingredienti

Gelaterie,
pasticcerie
| e gastronomia

delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intol-
leranze. Le medesime informazioni potranno essere rese
disponibili anche attraverso impiego di supporti digitali o
tecnologie equipollenti purché direttamente consultabili

: dal consumatore

Peri prodottn della gelatena della pastlccerla della panette-
ria e della gastronomia, ivi comprese le preparazioni alimen-
tari e della macelleria, I'elenco degli ingredienti potra essere
riportato per tipologia di prodotti sul «cartello unico» nonché
ad eventuale integrazione del cartello unico o in alternativa
allo stesso, per singoli prodotti, su apposito «registro degli
ingredienti e degli allergeni» tenuto ben in vista

Lindicazione del termine minimo di conservazione non sa-
ra richiesta per i prodotti di confetteria consistenti quasi

Nell'elenco ingredienti dovranno figurare le indicazioni

Distributori
automatici

Nel caso di distribuzione di alimenti non preconfezionati,
posti in involucri protettivi, o di bevande a preparazione
estemporanea 0 ad erogazione istantanea, dovranno
essere riportati sui distributori o nei locali commerciali
automatizzati e per ciascun prodotto, la denominazione
di vendita del prodotto finito, e I'elenco degli ingredienti,
nonché il nome o la ragione sociale e I'indirizzo dell'impresa
responsabile della gestlone dell'impianto

luogh1 di vendita alﬁm della

vendita a libero servizio.

Quandoi prodotti alimentari
saranno preconfezionati, I'indi-
cazione del lotto o della partita,
e all'occorrenza la lettera «L»,
figurano sulla confezione o su
un’etichetta che a esso si ac-
compagnera.

Quando i prodotti alimen-
tari non saranno preconfezio-
nati, le indicazioni del lotto o
della partita, e all’occorrenza
la lettera «L», figureranno sul-
la confezione o sul recipiente
0, in mancanza, sui relativi
documenti commerciali.

Esse figureranno in tutti i
casi in modo da essere facil-
mente visibili, chiaramente
leggibili e indelebili. Ilindica-
zione del termine minimo di
conservazione non sara richie-

consistenti quasi unicamente

_in zuccheri e/o edulcoranti,

aromi e coloranti quali cara-
melle e pastigliaggi.

Distributori automatici.
Nel caso di distribuzione di
alimenti non preconfezionati,
posti in involucri protettivi,
o di bevande a preparazione
estemporanea o ad eroga-
zione istantanea, dovranno
essere riportati sui distribu-
tori o nei locali commerciali
automatizzati e per ciascun
prodotto, la denominazione
di vendita del prodotto finito,
e l'elenco degli ingredienti,
nonché il nome o la ragione
sociale e I'indirizzo dell’im-
presa responsabile della ge-
stione dell'impianto.

“sta peri pl‘OdOttldl confetteria

- Prodotti non preconfe-
zionati. I prodotti alimentari
non preconfezionati in quanto
offerti in vendita al consumato-
re finale o alle collettivita sen-
za confezione dovranno essere
muniti di apposito cartello o
altro sistema equivalente, ap-
plicate ai recipienti che li con-
tengono oppure applicato nei
comparti cui saranno esposti,
da tenere bene in vista e a di-
sposizione dell’acquirente, sul
quale dovranno essere riporta-
te le seguenti informazioni:

- la denominazione dell’ali-
mento;

- Pelenco degli ingredient; ;

- le condizioni particolari di
conservazione per i prodotti
alimentari molto deperibili dal
punto di vista microbiologico;
- la data di scadenza per le

paste fresche e le paste fresche
€on ripieno ;

- il titolo alcolometrico volu-
mico effettivo per le bevande
con contenuto alcolico superio-
re a 1,2% in volume;

-1a percentuale di glassatu-

. ra, considerata tara, per i pro-
. dotti ittici congelati glassati.

Negozi vari. Per i prodotti
della gelateria, della pastic-
ceria, della panetteria e della
gastronomia, ivi comprese
le preparazioni alimentari e
della macelleria, I’'elenco degli
ingredienti potra essere ripor-
tato per tipologia di prodotti
sul «cartello unico» nonché ad
eventuale integrazione del car-
tello unico o in alternativa allo
stesso, per singoli prodotti, su
apposito «registro degli ingre-
dienti e degli allergeni» tenuto
ben in vista.

Se si ricorre a questa moda-
lita di indicazione dell’elenco
degli ingredienti, sara previsto
che il cartello recante le altre

- indicazioni obbligatorie ripor-

ti, se del caso, I'avviso che il
prodotto contiene allergeni da
consultare nell’apposito libro
o registro.

Verra inoltre offerta la possi-
bilita che i prodotti preincarta-
ti saranno posti in vendita nei
medesimi banchi o spazi in cui
sono esposti 1 prodotti precon-
fezionati, a condizione che sia-
no distinti mediante I'impiego
di appositi separatori o cartelli

- divisori. Nell’elenco ingredien-

ti dovranno figurare le indica-
zioni delle sostanze o prodotti
che provocano allergie o intol-
leranze. Le medesime infor-
mazioni potranno essere rese
disponibili anche attraverso
impiego di supporti digitali o
tecnologie equipollenti purché
direttamente consultabili dal
consumatore.

Prodotti sfusi. Larticolo 11
della bozza dpem (in materia
di etichetta alimentare) modi-
fica infatti I'articolo 16 del digs
109/1992 sui prodotti sfusi
prevedendo che questi prodot-
ti siano muniti di un apposito
cartello, o altro sistema equi-
valente, applicato ai recipienti
che 1i contengono oppure nei
comparti in cui sono esposti,
da tenere bene in vista e a di-
sposizione dell’acquirente, su
cui riportare le informazioni
obbligatorie.

Quando parliamo prodotti
sfusi ci riferiamo ai non pre-
confezionati in quanto offer-
ti in vendita al consumatore
finale o alle collettivita senza
confezione, confezionati sui
luoghi di vendita su richiesta
del consumatore o general-
mente venduti previo frazio-
namento, anche se origina-
riamente preconfezionati e
preconfezionati sui luoghi di
vendita ai fini della vendita a
libero servizio, definiti «prein-
cartati».
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