Presentato ’olio
extravergine

«Bio Campus»

Il primo frutto del lavoro degli
allievi dell'lts di Borgo Piave

n linea con le prerogative stes-

se del progetto formativo, con-

centrato sull'offerta di un per-

corso votato all'applicazione
pratica, il lavoro presentato si in-
serisce nel quadro di un project
work curato dal dottor Paolo Ma-
strantoni e seguito dagli studenti
del primo anno del percorso in
Tecnico Superiore delle Filiere
Agrarie, Agroalimentari e Agroin-
dustriali. Studenti che, avendo
sviluppato competenze inerenti
l'intero ciclo di vita del prodotto,
potranno - al completamento del
biennio - collocarsi in imprese
che producono, trasformano e
commercializzano generi agro-
alimentari. L'intervallo tra il si-
stema dell'istruzione ed il mondo
del lavoro vede cosi abbreviare la
propria durata. Alla produzione
dell'olio extravergine di oliva
«Bio Campus» hanno contribuito:
la Camera di Commercio Indu-
stria Artigianato e Agricoltura di
Latina, uno dei membri originari
della Fondazione Bio Campus,
che ha partecipato alla realizza-
zione di degustazioni atte ad affi-
nare negli studenti le capacita va-
lutative dei prodotti olivicoli; il
Frantoio lannotta che ha suppor-
tato gli allievi nella fase di moli-
tura; 1'lIpercoop del Centro Com-
merciale "Aprilia2” che ha illu-
strato le tecniche di merchandi-
sing e le strategie di posiziona-
mento dei prodotti nel punto
vendita: la societd di consulenza
e progettazione web “Max Soft
Net" che ha curato la realizzazio-
ne grafica dell'etichetta.



