Un’ondata di premi. Dieci gli
«oscar» vinti dai vini pontini su
seicentonovantuno complessiva-
mente assegnati dagli esperti della
guida «Berebene» del Gambero
Rosso. Insom- .
ma, le cantine
locali conqui-
stano 1'1'5%
dei riconosci-
menti attribui-
ti, una percen-
tuale che evi-
denzia la
qualita rag-
giunta
dall’enologia
?dﬁ:o.m_n in
quest’ ultimi
anni. Se si
considera poi
che al Lazio ne
sono stati dati
trentuno in to-
tale, cid con-
ferma, se an-
cora ce ne fos-
se bisogno, il
primato della
vitivinicoltura
pontina a livello regionale. Da sot-
tolineare la grande perfomance dei
vini coresi che vincono quattro
«oscar». Ecco le quattro etichette
premiate: il Collesanti Cori bianco
eil Tufaliccio dell’ Azienda agricola
biologica di Marco Carpineti; il
Castore e il Polluce della Coopera-
tiva Cincinnato. «Quest’ultima can-
tina — scrivono gli esperti del Gam-

bero Rosso — & uno dei principali .

attori della vitivinicoltura di Cori,

grazie al grande lavoro del presi-.

dente e dell’enologo dalla coopera-

tiva, e alla convinzione di tutti i
conferitori di poter realizzare vini di
alta qualita al giusto prezzo». Il
Polliice & un rosso ottenuto dalla
vinificazione di sole uve Nero Buo-
no di Cori, mentre il Castore & un
bianco ricavato da sole uve Bellone.
Invece, il Collesanti di Carpineti
viene prodotto con sole uve Arci-
prete bianco e il Tufaliccio con un

Dieci gli

uvaggio di Montepulciano e Cesa-
nese. A detta dei redattori della
guida, Marco Carpineti «& senza
dubbio uno dei migliori interpreti -
del territorio corese». Due «oscar»
inoltre sono stati assegnati ad altret-

tanti vini dell’Azienda agricola
Sant’ Andrea di Borgo Vodice: al
Dune Circeo bianco e all’Oppidum
spumante secco. Il primo & ottenuto

«oscar»
assegnati alle
cantine della
365.:&.& di Latina
‘dagli m%mw: &&

di Roberto
o»:._umu:m

da un uvaggio di uve Trebbiano
(60%) e uve Malvasia (40%), il

- secondo dalle sole uve Moscato di

Terracina. In particolare, gli esperti
del Gambero Rosso sottolineano:
«La denominazione Circeo banco
lascia ampio spazio all’interpreta-
zione del vignaiolo per quanto ri-
guarda la scelta dei vitigni, ma la
famiglia Pandolfo ha scelto per il

‘suo Dune il pil classico del blend,

con risultati eccellenti». Infine, le
restanti quattro etichette locale vin-
citrici del premio sono: lo Shiraz
dell’ Azienda Casale del Giglio de
Le Ferriere, il Regius di Donato
Giangirolami di Borgo Montello, il -
Muro Pecoraro dell’ Azienda agri-
colo Il Quadrifoglio di Doganella di
Ninfa e il Barriano di Villa Gianna
di Borgo San Michele. Lo Shiraz &
uno dei vini pilt conosciuti della
famiglia Santarelli, frutto della spe-
rimentazione vinicola avviata molti
anni fa. E frutto della sperimenta-
zione vinicola in Agro Pontino ¢ il
Regius di Giangirolami. E’ ricavato
infatti da un uvaggio di Viognier,
Sauvignon e Chardonnay. Invece, il -
Muro Pecoraro € ottenuto con uve
Mantepulciano e Cabernet Sauvi-
gnon coltivate sulle colline coresi,
mentre il Barriano viene prodotto
con uve Merlot, Cabernet Sauvi-
gnon e Sangiovese. «Dai sentori di
olive, macchia mediterranea e frutti
neri, di buon frutto ¢ nerbo— sotto-
lineano i redattori della guida — &
scorrevole e di piacevole bevibili-
taw.
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