Commercio. I dati di Unioncamere-Infocamere e le elaborazioni di Fipe e Databank

La frenata di bar e ristoranti

Ricavi in calo per il settore - Nuove aperture spinte dagli stranieri

Rosalba Reggio

mmm 1estate della crisi non sco-
raggial’aperturadinuove attivi-
ta della ristorazione. Guardan-
do aidatidi Unioncamere-Info-
camere, infatti,il saldo trale im-
prese aperte e cessate, traluglio
e agosto del 2012 e giugno, rile-
va un dato molto positivo: ben
1.095 ristoranti e 1.497 bar in
pit. «Un fenomeno - commen-
ta Eerruccio Dardanello, presi-
dente di Unioncamere -, in par-
te spiegabile conla stagionalita,
maanche espressione dellavita-
litadeinostriterritorie dellavo-
lonta dei nostri concittadini di
mettersiin giocox».

Dietro a dati che confermano
ancora una volta la forte pro-
pensione all'imprenditorialita
degliitaliani, sinascondono pe-
ro realtdmolto difficili.

«Il settore della ristorazione
- spiega Luciano Sbraga, re-
sponsabile ufficio studi di Fipe
—, & ancora altamente attrattivo
ma soffre di un alto turnover e
rivelaunacrescente fragilita». T
numeri elaborati dalla Federa-
zione italiana pubblici servizi,
infatti, evidenziano aumenti di
prezzi inferiori all’inflazione:
nell’'ultimo anno un incremen-
to del 2,2%, contro un tasso ge-
nerale del 3,2%. «F dallinizio
del zom1 - recital’analisi di Fipe -
che i prezzi di ristoranti e bar
mantengono un profilo di cre-
scita moderata in un contesto
inflattivo vivace, in particolare
nei servizi pubblici locali (ac-
qua, elettricita, rifiuti) e nei pro-
dotti alimentari, voci entrambe
pesanti nei costi della ristora-
zioney. I prodotti simbolo del
settore confermano il trend. Il
caffé, per esempio, nell’ultimo
anno é aumentato ditre centesi-
mi, il cappuccino didue eil pani-
no di otto. Ristoranti, pizzerie e
trattorie raccontano la stessa
storia: prezzi in crescita del-
I'1,9%. «Segno questo - aggiun-
ge Braga - che la domanda non

tira, tanto é vero che nei primi
seimesidiquest’annoil fattura-
to écalato del 290».

In calo anche la produttivita
(si veda grafico a fianco): il va-
lore aggiunto per unita di lavo-
ro passa infatti da zomila a
27mila euro, con una flessione
dell’119%6, mentre quello per im-
presapassadaizsmila atizmila
euro (-16,5%).

1l settore ha un forte appeal
suglistranieri. Sono circa 4omi-
la,infatti, le imprese con titolari
stranieri attive nel mercato del-
la ristorazione: il numero si
identifica con il 129 del totale,
secondo solo alle attivita di co-
struzione che assorbonooltreil
50% dell'imprenditoria stranie-
ra. «Se da un lato - conclude
Sbraga - questo fenomeno con-
tribuisce ad alimentare ilnume-
ro di nuove aperture, dall’altro
evidenziauna fragiliti del setto-
re.Ilrapporto costie opportuni-
ta, insomma, diminuisce e lari-
storazione diventa meno attrat-
tiva per gliitaliani».

I dati sul fatturato, pero, rac-
contano anche aree non inte-
ressate dalla crisi. «Se nella ri-
storazione commerciale - spie-
ga Antonio Ferraro, analista di
Databank, divisione di Cerved
Group specializzata nell’anali-
siperil marketing -, il 2011 & sta-
to un anno molto negativo e il
2012 resta con il segno meno,
seppur con flessioni meno pe-
santi, la ristorazione collettiva
(mense per appalti di scuole,
ospedali e caserme), che pesa
poco pittdel 39 sul totale, regi-
stra numeri in crescita e ha sti-
me di miglioramento per il
2013.Frenaun po’, invece, lacre-
scita deibuoni pasto, che aveva
avuto un’esplosione l’anno
scorso e continua l'incremento
- positive soprattutto le previ-
sioni per il 2013 (+3,8%) - del
vending (distributori automati-
cidi alimentie bevande)».
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1l registro delle imprese

Variazione assoluta stock registrata a luglio—agosto 2012 rispetto a giugno 2012 per attivita economica

(al netto delle cessazioni di ufficio) e stock al 31 agosto 2011 e 2012

Saldo| Saldo Stock al Stock al
Attivita economica 2012| 2011 31/8/2011| 31/8/2012| Differenza
Ristoranti e attivita di ristorazione mobile 1.095| 1.081 176.532 179.397 | & +2.865
Bar e altri esercizi simili senza cucina 1.497| 1.529  157.404| 162.889 |4 +5.485
| Fonte: InfoCamere-Unioncamere, Movimprese |
La produttivita dei pubblici esercizi Imprese straniere
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| Fonte: elaborazione C.S. Fijié su dati Istat

Fonte: elab. C.S. FIi# su dati Cerved

Il fatturato del settore
Valori in min di euro Variazione percentuale

2010 2011 2012* | 2013*| 2010/09| 11/10| 12/11| 13/12
Fatturato 65.330 64.865| 64.500 65.600 1.6 0,7 0,6 1,7
Ristorazione commerciale |55.800 55.000 54.600‘ 55.500 0,4 -14| 07| 16
Ristoranti e pizzerie 33.500. 33.000| 32.700| 33.200 0,3 L5 09 1,5
Bar 22300 22.000| 21.900 22300 14| -13| -0,5| 18
Ristorazione collettiva(1) | 4200 4.380| 4.400 ‘ 4.470 2,7 43| 05 1,6
Buoni pasto (2) 2,750 2848 2850 2.880 2,6| 3,6 0,1 1.1
Vending 2,580  2.637| 2650 2750 71 22 05 38

(*) Previsioni; (1) mense aziendali, scolastiche, eccetera escluse le mense autogesite; (2) distribuzione autematica di snack,
Fonte: elaborazione Databank su dati interni, Istat, Fipe e Confida

bevande calde, bibite, panini, eccetera




