«LLatina nel piatto», la gara dedicata a1 sapori pontini

Dal 5 luglio Latina avra la sua ricetta tipica

LATINA, citta di mare, di
colline e di prodotti tipici di
ottima qualita. Ma qual ¢ il
piatto che la identifica, quello
che racchiude in s€ tutta la sua
storia, le origini differenti dei
suoi cittadini e i sapori tradi-
zionali del territorio? Ancora
non esiste, ma manca davvero
poco: I’amministrazione co-
munale e la FIPE Confcom-
mercio hanno ideato una ker-
messe dedicata proprio a que-
sto. Si chiama «Latina nel
piatto» ed ¢ una gara culina-
ria che si terra il prossimo 5
luglio, nei locali dell’Istituto
Agrario «San Benedetto» di
Borgo Piave, volto all’identi-
ficazione del piatto tipico del-
la Citta di Latina. La manife-
stazione ¢ stata presentata ieri
in conferenza stampa dall’as-
sessore al Turismo Gianluca
Di Cocco e dal presidente di
Confcommercio Latina Italo
Di Cocco, alla presenza del
consigliere co-
munale Ange-
lo Tripodi e del
dirigente
dell’istituto
agrario Nicola
Di Battista. 115
luglio la scuola
accoglie la sfi-
da: 10 donne,
provenienti da
regioni diverse
e aiutate da
giovani stu-
denti degli isti-
tuti alberghie-
ri, creeranno
un primo piat-
to utilizzando
le risorse che
offre il territo-
rio pontino. In
un’ora di tem-
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Di Battista

Il vincitore fara parte dei meni
di tutti i ristoranti: un omaggio
ai clienti che lo ordinano

po dovranno

lavorare dare il meglio, cer-
cando di unire tradizione e
fantasia. Il miglior piatto sara
decretato vincitore da una
giuria composta da cinque
persone, quattro giudici locali

e un’ospite speciale, Floriana
Secondi del Grande Fratello.
La ricetta, che entrera a far
parte dei menu dei ristoranti
della citta, sara scelto per il
gusto e il sapore, ma anche

ha sottolineato come la ga-
stronomia sia una leva fonda-
mentale per 1’economia, su
cui si deve puntare per dare
risalto alle ricchezze che il
territorio ¢ in grado di dare.

Soddisfazione

per la sua capacita di racchiu-
dere 1'identita della citta di
Latina. «Non é un semplice
piatto, ma un vero e proprio
biglietto da visita», ha dichia-
rato Tripodi. Italo Di Cocco

anche dal pre-
side Di Batti-
sta: «Siamo
orgogliosi, co-
me scuola, di
ospitare
l’evento: rap-
presentiamo
un pezzo di
storia del ter-
ritorio e ogni
iniziativa che
punta sulle po-
tenzialita lo-
cali va soste-
nuta. La cuci-
na deve essere
sinonimo di
qualita, per at-
trarre il turi-
smo». L’asses-
sore Di Cocco
ha concluso
affermando che «é fonda-
mentale puntare sulle tipicita
e professionalita locali: biso-
gna adeguarsi alle regole del
mercato».
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