ettimo appuntamento
con il concorso provin-
ciale «L'olio delle colli-
ne, paesaggi dell'extra-
vergine e buona pratica agri-
cola dei Lepini, Ausoni e Au-
runci». Per la prima volta la
cerimonia di premiazione, in
pr il 28 gennaio, si
terrd a Fondi, per 1'esattezza
nel palazzo Baronale. Le do-
mande di partecipazione pos-
sono essere inviate fino al 31
dicembre: 1'obiettivo & supe-
rare le 225 adesioni dell'anno
scorso, numero tra l'altro in
costante aumento in ogni edi-
zione, Posso partecipare al
concorso olivicoltori e pro-
duttori di olio in proprio, sin-
goli o associati, che abbiano
prodotto almeno 100 chilo-
grammi di olio nell'annata
2011/2012.
La manifestazione & promos-
sa dalle associazioni Aspol
|Associazione  provinciale
produttori Olivicoli di Latina)
e Capol [Centro Assaggiatori
produzioni Olivicole Latina),
con la partecipazione ed il
contributo dell'assessorato al-
I'Agricoltura della Provincia
di Latina, da sempre sensibi-
le al tema della qualita in oli-
vicoltura. La valutazione de-
gli oli in gara si effettuera,
con l'esame organolettico (at-
traverso il metodo del panel
test), nei locali della sala Pa-
nel della Camera di Commer-

Settima edizione del concorso «Qlio delle Colline»

\etrina d’eccezione
Der le produzioni locall

Presente la sezione dedicata alla buona pratica agricola
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cio di Latina. Saranno pre-
miate le tre migliori produ-
zioni relative alle categorie
“Fruttato Leggero”, “Fruttato
Medio" e “Fruttato Intenso”.
E' prevista inoltre 1'assegna-
zione di un premio speciale al
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migliore “olio Bio® ed alle due
migliori confezioni ed etichet-
ta fra le aziende olivicole che
certificano 1'olio Dop “Colline
Pontine®, Nell'ambito del con-
corso € inserita da

una sezione dedicata ai «Pae-

saggi ed alla
Buona Pratica Agricolas, che
ha lo scopo di riconoscere e
promuovere l'importante
ruolo degli olivicoltori nella
conservazione e nella tutela

di questo specifico ambiente

rurale. Per - tale motivo tre
commissioni, costituite da
tecnici, agronomi ed esperti
del settore olivicolo, indivi-
duano annualmente nove
aziende, le quali, producendo
olio di qualita secondo un
corretto uso di tecniche agro-
nomiche ed ambientali, man-
tengono l'efficienza delle si-
stemazioni idrauliche agrarie,
dei terrazzamenti e dei muri
a secco, che da secoli permet-
tono la coltivazione dell'olivo
sui versanti dei Lepini, Auso-
ni ed Aurunci. «Gli oliveti dei
versanti dei Lepini, Ausoni
ed Aurunci - sottolinea il
coordinatore del Concorso
Luigi Centauri - sono testimo-
nianza viva ed autentica di
secoli di vita rurale. E' come
entrare in un museo senza
spazi confinati creato dalla
passione, l'impegno e la sa-
pienza di singole persone che
hanno preservato e consegna-
to a tuth noi questo patrimo-
nio ambientale e culturale di
inestimabile valores.

Le domande di partmpamu—
ne dovranno perv'Emre pres-
so la sede del Capol, in via
Don Minzoni 1, entro il 31 di-
cembre. Sari il personale del-
l'associazione a prelevare i
campioni direttamente pres-
50 1 magazzini dei partecipan-
ti. Per informazioni & possibi-
le contattare il numero 329
1099593.



