LE TELECAMERE DI RETEQUATTRO NEL PAESE LEPINO PER «RICETTE DI FAMIGLIA»

I sapor1 di Priverno

Davide Mengacci in piazza ha presentato i prodotti locali

SONO bastate le telecamere della po-
polare trasmissione televisiva «Ricette
di famiglia» di Retequattro e il suo
uomo al timone, da oltre venti anni,
Davide Mengacci, a trasformare la
piazza principale del Comune di Pri-
verno in una grande esposizione di
eccellenze agroalimentari e tradizioni
enogastronomiche che interessano tutta
I’area dell’agro pontino. Dietro i fornel-
li, per cucinare piatti tipici del territorio
e svelare qualche segreta ricetta della
«nonna», Mengacci guida, a sorpresa,
le prodezze culinarie di una autoctona e
volontaria chef, la signora Agnese, e in
perfetto stile «xmengaccesco», si racco-
glie, tra la gente, materiale aneddotico
e perle di sapienza gastronomica conta-
dina. Un primo piatto, ricco e gustoso,
di maltagliati con fagioli, il menu della
puntata prevede anche uno spezzatino
di bufalotto, tortino di patate con speck
assieme a un contorno di verdi «brocco-
letti», per finire cannella e sambuca ad
insaporire una deliziosa mousse di ri-
cotta. La prelibatezza di ciascuna porta-
ta la fa la bonta di un olio (I’olio delle
Colline Pontine) che, come ricorda il
presidente Giovanni D’Achille
dell’ Associazione Provinciale Produt-

PAESE IN FESTA

La piazza centrale
che ha ospitato I’evento

dell’ Associazione Sommelier di Lati-
na, interviene in merito a una trattazio-
ne su i recenti investimenti di produttori
che puntano su una viticoltura di qualita
e che sia rappresentativa della terra di
provenienza; fa gola, una lunga tavola,
riempita di ogni forma di pani tipici e di
pasticci di umile

fattura come: la
pizza dolce, la
ciambella cre-
sciuta, «pupe e
cavallucci» pa-
squali. 11 Primo
| cittadino di Pri-
verno, Umberto
Macci, approfitta
della grande visi-
bilita di una vetri-
na come «Ricette

tori Olivicoli Aspol, a Bruxelles, contro
imitazioni e falsi in Europa, conquista
una nuova denominazione di origine
protetta (DOP); e ancora, I’allevamento
della razza bufalina e i suoi prodotti
lavorati artigianalmente, nel rispetto
della migliore tradizione salumiera e
casearia italiana. Sergio Gobbi,

di famiglia», per
parlare della ne-
cessita di incoraggiare un turismo eno-
gastronomico - intellettuale con itinera-
ri legati al cibo e alla cultura.
Le tre puntate si potranno vedere in
televisione su Retequattro, a partire
dalle 10,50 il giorno 25,26 e 28 novem-
bre.
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