Si tratta della panificatrice Angela Pistilli
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™ tratta di Angela Pistilli dell'omonimo forno che ha la
sede produttiva a Cori e due punti vendita a Cori (in via del-
la Stazione 3/5 e in piazza della
Croce) e a uno Cisterna (in cor-
so della Repubblical. Su B5
aziende partecipanti con 65 ti-
pi di pane e 30 tpi di biscotte-
ria secca da forno, la Pistilli si
& classificata terza per la «pa-
gnottella di grano duros, sezio-
ne nazionale, tipologia «Pani
tradizionali e storici di frumen-
5 i
del Premio Foma 1l forno di A0ee Pt mostra i premio
Angela Pistilli ha ricevuto
I'ambito riconoscimento per la biscotteria tradizionale dolce
secca da forno, nella sezione nazionale. «E per me motivo di
e soddisfazione - commenta la vincitrice Angela Pistil-
li - frutto di un lungo impegno nel lavoro. L'azienda, a con-
duzione familiare, produce e vende i suoi prodotti nel pieno
rispetto delle tradizioni. Nel nuovo laboratorio, ristrutturato
nel 2000, si utilizzano processi produttivi completamente ar-
tigianali». [1 Premio Roma, giunto alla VI edizione, é stato or-
ganizzato dall'Azienda Romana Mercati, che fa capo alla Ca-
mera di Commercio, in collaborazione con 1'Associazione
provinciale panificatori. Il concorso si articolava in due par-
ti: una nazionale e un'altra riservata alle aziende di panifica-
zione del Lazio. Le sessioni di assaggio, perlascell:adﬂpm—
dotti migliori, s1 sono svolte il 28 e il 29 aprile. La premiazio-
ne & avvenuta al Tempio di Adriano all'interno della settima-
na che 1'Associazione panificatori di Roma e provincia ha de-
dicato alla Festa Nazionale del Pane 2011. L'assessore provin-
ciale all'agricoltura, Enrico Tiero: «Siamo orgogliosi dell'im-
portante riconoscimento nazionale a una realtd della nostra
provincia che ha gareggiato con importanti aziende del Bel-
paese. Questo dimostra che da parte degli artigiani pontini &
plﬂchemmmaﬁuunanmcadallaquahtﬁchemnﬂaﬂeh-
picitd pit genuine. Del resto, la qualitd & I'arma pid impor-
tante per promuovere i prodotti gastronomic italianis.




