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nche quest’anno si

rinnova  |’appunta-

mento con il concor-
so provinciale “L’olio delle
colline”, giunto-alla sua sesta
edizione. L’evento, organiz-
zato dall’ Aspol - associazione
provinciale olivicola di Lati-
na e dal Capol - centro assag-
giatori produzioni olivicole
di Latina, & sostenuto dall’as-
sessorato all’agricoltura della
provincia di Latina. L’obiet-
tivo come sempre ¢ quello
di valorizzare e promuovere
gli oli extravergine di oliva
prodotti nella provincia di
Latina, oltre a quello di sti-
molare gli ovicoltori e i fran-
toiani a migliorare la qualita
dei loro prodotti. Ricordiamo
che le domande di parteci-
pazione, riservate ai produt-
tor1 di almeno 2 quintali di

olio nell’annata 2010/2011,
dovranno pervenire entro il
31 dicembre 2010; si terra
poi il successivo 29 genna-
io 2011 presso I’abbazia di
Fossanova (Priverno) la ce-
rimonia di premiazione delle

prime tre aziende classificate
di ogni categoria di “fruttato
leggero”, “fruttato medio” e
“fruttato intenso”. E’ previ-
sta anche per questa edizione
’assegnazione dei premi spe-
ciali al miglior olio biologico
e alla migliore eonfezione ed
etichetta fra le aziende che
hanno imbottigliato il pro-
dotto dop “colline pontine”.
Il concorso dedica inoltre una
sezione ai “Paesaggi dell’ex-
travergine e buona pratica
agricola”, che prevede il pre-
mio “custode delle colline”
rivolto alle nove aziende oli-
vicole che operano rispettan-
do 1 requisiti agro-ambientali,

| - conservando e tutelando un

ambiente rurale di fondamen-
tale importanza socio-econo-
mica e paesaggistica.




