ANCHE quest'anno il centro stu-
di «Fipe», federazione italiana
pubblici esercizi, ha effettuato un
sondaggio su un campione di im-
prese rappresentativo dell'univer-
so dei ristoranti tradizionali ope-
ranti nel nostro paese, provincia
pontina compresa. L'indagine ¢
stata condotta nel periodo 20-29
marzo su un

campione di 310

imprese median-

E per oggi Pasqua
magra nei ristorantt

grandi abbuffate, in favore di una
formula in linea con le esigenze
dei nuovi modelli di consumo e di
alimentazione.
In tal modo, oltre
ad evitare menu

te questionario P mmzlom in calo «preconfeziona-
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ti» e, quindi rigi-
di, i ristoratori
pit avveduti of-
friranno ai propri
clienti, a diffe-

meno portate ma  COHI mem:t da 40 €K renza dei norma-

pit ricche. I1 ri-

storatore vaincontro alle esigenze
del consumatore abbandonando il
menl «tutto compreso» delle
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li pacchetti low
cost, la possibilita di personaliz-
zare a piacere il proprio pasto,
compatibilmente con le esigenze

Piergiacomo Sottoriva:
manca una politica unica

organizzative della cucina.

Il giorno di Pasqua saranno in
attivita il 96% dei ristoranti del
territorio. La meta dei ristoratori
intervistati ¢ pessimista sia in ter-
mini di clientela che di fatturato e
si aspetta una Pasqua sottotono
rispetto all'anno scorso mentre
per il 44,8% i risultati attesi sono
sullo stesso livello dell'anno pre-
cedente. Una piccola parte si
aspetta un miglioramento (3,4%).
I'saldo complessivo traottimistie
pessimisti & comunque negativo.

E se Pasqua fa storcere un po' la
bocea, a far tornare un lieve sorri-
so dovrebbe essere la Pasquetta.

Gli oltre due milioni e mezzo di
clienti attesi, pressappocoin linea
con l'anno precedente sono gia
una buona notizia, soprattutto se
si considera che 1 104 milioni di
fatturato dell'intero settore (co-
munque in calo dell'l,5%) sara
realizzato nella giornata dedicata
tradizionalmente alla «scampa-
gnata». Non manca comunque un
25% di ristoratori pessimisti. A
frequentare i ristoranti saranno
soprattutto gruppi di amici. E an-
che in questo caso il menu fisso da
scegliere nel 71% dei ristoranti
avrd un costo medio & di 39,90
euro.

Enzo Zottola: spero
che il sole di ossisto
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Uno scatto di Serapo, spiaggia di Sperlonga (ore 13.45)

ltalo Di Cocco: siamo
del tutto impreparati

«Alcune spiagge non sono an- 1 «Aspettiamo con ansia questo ¥ «A Latina non siamo assolu- i

cora pronte - ha detto il diret-
tore dell’Azienda provinciale
del turismo - altre sono invece
del tutto impreparate. Questo
urta con le dichiarazioni che
vuole che il turismo sia una
delle attivita principale della
provincia. Quello che continuo
a vedere ¢ la totale mancanza
di sinergia tra gli enti».

periodo pasquale, per noi &
un test importante - ha detto
il presidente della Camera di
Commercio -. Dopo un inver-
no duro, ora il sole ci sta
assistendo. Gli operatori han-
no anticipato i tempi di pre-
parazione. Dobbiamo essere
fiduciosi e sicaramente il turi-
smo pontino si riprendera».

tamente preparati - ha detto
il presidente provinciale della
Federazione pubblici esercizi
-. Al Comune pensano che
siamo ancora a gennaio. La
situazione ¢ drammatica, vi-
sto che potevamo utilizzare
Pasquetta come test ufficiale
ed invece la spiaggia del capo-
luogo ¢ del tutto disastrata».




