La scheda

Imparare
a lavorare

per essere
“riconosciuti”

In numerose zone del Nord
\atiz, gia da annl 5| sono cost-
tsitl Consorzl o imprenditon
del settore che banno lavorate
per ottenere || riconoscimento
di marchio [
(Berominarions di ongine pro-
tettay o guetio di marchio | G#
(Indicazione geoprafica protat.
3}, Ambedue prestigios! rico-
nosciment! che st differenzenc
per il Disciplingre che | slngoll
ctnsnrziatl devonn osservare
per potersi fregiare dell’ambito
riconosimente

il pnma negnosciments, che in
geners & richisde, & quella di
162 o | punth di forzs s cui sl
deve javnrare sono:

¢ Capacita Distintva {deve

contraddisingue un prodotto o
un servno differenziandolo da

nueko dl )

= Novita Estrinseca (non deve
essee stalo usato i prece-
denza come marchio, ditta o
Insegna per podotti o serizl
simil| & quei per Ul % rickie-
de 1 registrazions),

* Originatiti {non pud consiste-
re in una denominaziong ‘CENE’
fica o descrittiva di prodot o
SEFVIE)

* Licaita {non deve ossare con-
trario alld ieqge, Al ordine pub-
blic & &l buon costumet;

olire, swlamente a:

* Gerigtd:

* Tranciabilita,

*L Egalm tol Tersitorio

Quaste caratteristiche sono gla
asite meleventuale idea di
questa strada,

w0 ofte-
nimento del riconoscimento
|.G.P, Saranno sicummente und
straments oi suceesso imgten-
ditortale oltre che un contributo
ad aftrare turlsma di Hvelin e @
promuovers eventi - gastrono-
mici tipici fagendo conoscere il
nome i Bassiano & livello
naziengle e fon solo
Siwuraments sl doved lavorise
51 una progettualits complessa
che richiedera un Impegno, a
tuito campu, sia da parle dai
consorziatl che delie ammink-
girazionl  locall  {Comune,
Provineia, Regione @ Comunith
Montanat, cf sard, se I ritarre
te un supporto importants
anche parte della
Confanuuwnatn Imprese Latina
che petra asssteryi nefls svi-
glments bumcratien el pro-
tesso. Abblam, 4 livello nazig-
nale, una grande esperienza
fatta nel comprensorio del
Presciutio di Parma. & queste
potré risuitare ubile allimpre-
58 La vera rvoluzione cultusale
sta anghe nefia capacits di
superare | coafini locall per
imparare da esperienze che
vengono dal resto d'Eurcpa.

Viaggi e sapori

Intervento del presidente provinciale di Confartigianato sulla valorizzazione dei prodotti locall

I prosciutto e arte

Lo stabifimento, di trasformazione e stagionatura, di Bassiano lavora da 44 anni sul territorio pontino

Lnns Del ﬁ'icarlo‘

are il prosciuthe ¢ un arte,
F & con questy presupposti

che sl deve avviare un pei-

corso logieo & da condivi-
dere Me sono sempre stato cor-
vinto, P fie o avito una impar-
tante conferma grazie all'opportu-
nita & il placere di visttare || pid
wtchio progeiuttificio i
Bassano, che da 44 annl lavora,
magistralinente, cosci di malale.
Poter entrare (0 Uno stabiimento
di wastormazions ¢ di stagionaty-
o ouno del due gioiell delia
pastronormia iaitana. 0| prosciotio
{altro & il Parmiglana Regglane

-

S——

[t Grana Padany;, ¢ stala una bella
e Inferessante esperienza La
lavorazione del prosclutte ha ura
storia i pitre 2000 anrni. Gia gli
antichi romanl adotfavann siste-
i, molta gimill gl atluali, per
stagionare |a came i malale g, in
particotare, il praseitte
Bassiane, gia allora, era conside-
rata una zona particolarments
indicata proprio per le sue caraf-
tenstiche orografiche e metrologi-
che. Cery. allora non c'erant le
celle frigorifure, ('aria condiziona-
ta e | foni di essiceazione, ma
altrl sistermi pio sernplict e natura-
Il ey favorine 1a lavorazong e la
conservasione. Da oftre 2000

Periscopio

STAGONATURA DEL PROSCAITTO D1 BASSIAND

annl, quindi in guesto spiendido
territario 5 porta avantt ura vec-
chia st che £ propoo queila di
lavorare e valorlzears fa came
suina e In particolare i prosciuito
Decine df migliaia 6 prosclutt
entrano. nel due prosciuttifici di
Bassiann come carne fresca frol-
ftd oo due glomi @ ne eseono

o Un anne come prefibat pro-
dottl gastronomici, Un mirdce:
WP No, solo un arte milienaria
the viene applicata 4 un prodetho
di per se pragiato, ma molo deli
cato che richiede un alto Iivells 6
professionalita vistl i pochi i =
dienti utilizzakil per 1a sua favora-
sone. Cf engo particolarments &

Prodotti tipici, dalla nicchia al mondo

Ueccellenza nasce anche dalla capacita di promuovere e diffondere la qualita

(‘S amo quel che man-
gramos |'ta detto tantl

anni fa George (sawa
ung del padri defla Macrobiotica,
ma lo hanto nbadito tanti afti
Mutrizionisti che metiono conbi-
nuamente i evidenza quanio sia
importante  nefricsi o prodotti
genuini & naterali.  Come
Confartigianate Imprese  stiamo
partanda avanti ormal da anni i
logica della qualitd & dell'ocoel-
lerza proprio perche ritenlame
che solo rivscends & fomire un
prodotto di qualith elevata st pud
pensare d far fronte alta concor-
renza sleade che of arriva dal mer-
cati smergenti Oftry alla materia

orema, nel mercati genti, il

ot della man d'mpora & 1l 70%
pid bassa di quella tafiana e gue-
sti due fatiori fanno arivare sul
marcati prodotti  che
costano |3 metd del nosti. B
Quvio ehe 1a quaith i questi non
l avvigiea neanche di un pa’ allz
nostra e gueste fatto va detto ai
consumaton usanda gl stramenti
i infarmazione ateguat | Media
entrano nelie nastre cass i qual-
stast momerts € o1 bombardano
i informazionl {non semgpre verg
® cometlel 8 ol Incuicano sistem|
di wita ¢ th alimentazione messi a
punte nei centrl o studio della
comunicziont. Una adeguata

sarehbe
Ilrlgre-dzeme necessarto per  sti-
matare {| consumn del nostrm pro-
dotto. Necessario & pol, un mane
di Marketing adeauato alke circo-
stanze o al percorsi che st Inten-
(it Sequire. INSpMmma non i pud
restare fermi, a nostro awise, su
una produzione o una distribuzio-
ne troppn localzata. | segreto
el sucgesso € impresders. €
vuole un el mix di esperienya,
cultura, strumentl & pil o Tt
entustagmo. La fantasia degii
Imprenditori locali pud essere un
punto di partenza ma per fare la
differanza & fondamentala avers
un supporto logestico

siftolinean |importanza di ceare al
Prasciutio o Bagsiano uma conrio-
tazlong uificiale di prodits Bpico
& pretetto, Avere ¢ome gatnmonio
un marchio registrato a lvelio
Gomunitario, pud voler dire afare
pare | prapri prizzoni imprendito-
flall, Poter essers presents |1
regioni diverse 2 & nttrarre
| consumatorl che ancora nog
canpsconi i nostro prodetio. Poter
wendere inoun supermarket ol
fodena o di Milano o di Paieamn
un prodotio contrassegnaty daf
archio LGP & cerfamente il
faclle che venderlo senza La

Hong mentre quetio di- e
sargbbe dedicato o un mercaio pid
ratinato,

ESEmpio, Una minore salagione
una stagmnama pite lenga (inde

1 in caso Ol magaior per
centuzie f cotenna @ minar quan
fitativg di saleh Ouesto [he impara
fiies o eert che queste ides
sarebhere accolte con favare da un

| progetti nascono dalla :auaclta di tare sistema tra e imprese
che operano sul territony ¢ gl Enti locali, || confronto porta alia
condivisione ¢ alia volontd di unire le propre forze per ottenane
tlstitati concreti come nel caso defla collaborazione messa In
campo fra 1a Confartigianato di Latina & la Provincia. il presidenta
Armande Gusani ha dato fa propria disponibiita, anche sul piano
eaonomico, per portare avant: i progetio di ficonoscimenio delta
mozzarella di bufala pontina, Un prodetts ol sccellonza ¢ altissi-
ma qualith che ha sempre sofferto, & chuga anche del mancato
riconascimento di un marchio lgp {dentificazions geografica pro-

tetta) o Doc (D i

i alia cuging campana.

maggioe parte el consumator &
sensthily @i doonosciment igftu-
zionall & ai marchi di gualts moftn
pit di quanto s pub pessare |
timare che aumentanda 1 prezzo
per un prodotto di maggior quaiid
P poincidene con una contas
Hone della domanda, & sbagliatn.
5e sl riesce a far capire che quelip
specifice prodofio ha un alto fivelln
qualitativa. il consumatore o lo
stessn commireantn &1 dimostr-
no interessati & nor fanno il di
tanto caso al fattn £he possa costa-
e egiro di i, Nel percorso delia
st fon va pol dimenticats
dregrsificazmne anchie delio stasso
produtin, Non & utile avers un sen

ol eriging

.della

Imiercatn sempre mu diviso tra chi
fuarda solo a prezm e of ol
rifiene & cor
gualta, 1| successo defie nostm
aziende dipende datla nostra volon
7 @ fare Gresoore G dobbiamo
Crecer? @ S0 cortd Che o sl pud

gasere anche buonl oo cial
Bisogna essee imprenditen & utte
fondo! Laverre 0 eguipe su un
progettn cosl amblzinso sard sicu-
ramente fa garanzia d un grande

|k PRADOTTR DX PUNTA DEL TERRITCRIT



