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Successo della piccola realta locale nell’ambito del premio “ Ercole d’0ro”. Quando & ’olio a contare parecchio
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Settore agricolo, premio all’azienda biologica

[ Azienda Cetrone i eni natali risajgono al lontano 1860, vanta per la sua produzione 100 ettari di terreno con 20.000 piante di olivi secolart

MELINA SANTELIA

el quadro delle iniziative promo-
sonali a sostegno del settore agri-
wolo, si & dato sempre un posto
Peccellenza alla filiera olivicole
[ttraverso una setie di promozioni
le] prodotto fatte a supporto delle
mprese del settore.Fra queste, il
Zoncorso  Nazionale “Ercole
D'Ore” ha assunto prestigio ¢ visi-
silita anche internazionali: esso
appresenta un momento significa-
ivo sia per stimolare 1 produttori
retso un percorso di costante cre-
icita qualitariva sia per indirizzare 1
ronsumatori verso Putilizzo di olit
:xtra vergini qualitadvamente ald.
La prestigiosa manifestazione ¢ un
ippuntamento annuale pPromosso
falla Camera del Commetcio di
Perugia, in collaborazione con il
ministero per le Politiche Agricole
2 Forestali, e quest’anno si € svolto
tra nelle piornate dal 10 al 15
marzo, data quella in cui si ¢

“impalmato” il vincitore del pre-
mio.

Tra le eccellenze deeretate nell’edi-
zione appena conclusa, quella del
2008, in un secondo posto che vale
quanto una vittoria, risulta esserci
Pazienda biologica di Sonnino di
Cetrone, non nuova 4 queste come
da altri prestgiosi riconoscimenti
nazionali ed internazionali.
Lazienda ha conquistato, infatti,
perfino la medaglia d’oro al con-
corso  internazionale “Maestri
Oleati” che si tiene nell’ambito del
Cibus Med di Bari.

I’ Azienda Cetrone i cui natali risal-
gono al lontano 1860, vanta per la
sua produzione 100 ettari di tetre-
no con 20.000 piante di olivi seco-
lari, frammiste al famosi mandotle-
t locali, le quali costituiscono- il
patrimonio di olivi Monocultivar
Itrana, coltivati con amote, passio-
ne ¢ metodi tradizionalmente natu-
rali della stessa famiglia Cetrone.

Da molto tempo, tale azienda si
dedica alla coltivazione dell’olivo
per fornire agli intenditor ed agli
amanti del sapore vero un’essenza
di oliva di qualitd unica ed inimirta-
bile. A definire le caratteristiche ¢
le qualita dell’olio Cetrone ci pensa
lo stesso imprenditore titolare del-
I'azienda: “Il sapore fruttato, inten-
so ed insieme delicato del nostro
olio & frutto della cura che mettia-
mo nella coltivazione degli uliveti e
nella produzione dell’olio ma
anche della favorevole conforma-
zione geografica del tertitorio pon-
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La fertile pianura lascia presto il
passo alle colline di Sonnino dove
la vicinanza del mare mitiga le
escursioni tetmiche ed assicura un
clima dolece e ventilato durante
futto Pannd.
11 territorio, vocato all’agricoltura,
non presenta insediament indu-
striali di tilievo. Sono cosi le colt-

vazioni che circondano gli ulived
ad atricchire dei loro profumi i
nostro olio: di note agrumate, di
mandorla, di carciofo, specialita
rinomata nella vicina zona di
Sezze”. Sonnino festeggia, cosi, il
suo olio dinamico e fragrante al
naso, deciso e fruttato, che lo ren-
dono “diverso” da tutti quelli

extravergini con le stesse caratteti-*

stiche La partecipazione del-
I'azienda Cetrone al concorso
nazionale “Ercole I’Oro”rappre-
senta un volano di conoscenza per
tutte le qualitd dellolio della zona:
un programma di valorizzazione
che avri concretezza in molte altre
azioni volte a promuovere non
solo “I'oro giallo e liquido”, come &
chiamato 2 Sonnino 'olio, ma
anche gli altri prodott che si lavo-
rano allinterno dello stesso ciclo
produttivo come le gustose olive
verdi, le ereme ed i paté di olive
nere.




